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ЛУКОВЫЙ ПИРОГ 
С АРАХИСОМ
Шарлотка может быть не только яблочной!  
Нам несладкий вариант с луком и арахисом даже больше нравится.
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КАРТОФЕЛЬ С РЕБРЫШКАМИ 
НА КВАШЕНОЙ КАПУСТЕ
Все самое аппетитное в одной тарелке! Блюдо с немецкими корнями.  
Очень сытное, вкусное и готовится проще простого.
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ЛЕНИВЫЕ 
ЧЕБУРЕКИ
Чебуреки! Кажется, что это долго и муторно, но только не с этим рецептом. По вкусу ничуть 
не уступают классическому варианту, только готовятся гораздо быстрее и ленивее.
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КАРТОФЕЛЬ 
С БЕКОНОМ
Готовя по этому рецепту, необходимо заблаговременно подпереть дверь на кухню, 
потому как на аромат сбегутся все!
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БЕДРА 
НА КАПУСТЕ
Это блюдо покоряет элементарностью приготовления! Капуста становится совершенно 
невероятная! Мягкая, сочная, пропитанная насквозь соком. Ну и куриные бедрышки 
с румяной корочкой только усилят эффект.



4 порции

60 минут

Картофель очищаем и трем на крупной терке. У кабачка 
срезаем хвостики и также трем на крупной терке.

Выкладываем в форму, смазанную маслом, слоями половину 
картофеля, половину кабачка, половину фарша. Каждый слой 
немного солим.

Далее слои повторяем. Выкладываем вторую половину 
картофеля, кабачка и фарша.

На последний слой фарша выкладываем кружочки помидоров.

Для заливки смешиваем два яйца, сметану и тертый сыр.

Покрываем получившейся смесью запеканку.

Отправляем блюдо в духовку на 40 минут при 180 °С.

Ингредиенты
Фарш — 300 г
Картофель — 300 г
Кабачок — 250 г
Помидор — 100 г
Яйца — 2 шт.
Сметана — 40 г
Сыр — 40 г
Соль по вкусу
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ЛЕНИВЫЙ 
РЫБНИК
Рыбный пирог совсем не обязательно готовить три часа.  
Есть ведь ленивый рыбник. Полчаса — и готово!
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САЛАТ 
С АРБУЗОМ
Арбуз и сыр фета — сочетание очень необычное! Спелый сладкий арбуз и солоноватая фета 
салютом взрываются по вкусовым рецепторам и удивляют оригинальностью.
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ЯБЛОЧНОЕ 
СУФЛЕ
Нежный десерт всего из двух ингредиентов!  
Легкое, воздушное лакомство, которое готовится за считаные минуты!


