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Лакомства 
из «Сладкого королевства»

«Сладкое королевство» — знаменитая кондитерская в деревне Хогсмид, «Сладкое королевство» — знаменитая кондитерская в деревне Хогсмид, 
куда то и дело наведываются как ученики, так и профессора куда то и дело наведываются как ученики, так и профессора 
Хогвартса. Неудивительно, ведь полки кондитерской до краев Хогвартса. Неудивительно, ведь полки кондитерской до краев 

заполнены угощениями, в которых души не чают сладкоежки вроде заполнены угощениями, в которых души не чают сладкоежки вроде 
Рона: все карманные деньги он спускает на шоколадных лягушек, Рона: все карманные деньги он спускает на шоколадных лягушек, 

летучие шипучки, перечных чертиков и, конечно же, драже летучие шипучки, перечных чертиков и, конечно же, драже 
«Берти Боттс» с множеством неожиданных вкусов. Каждый найдет «Берти Боттс» с множеством неожиданных вкусов. Каждый найдет 
здесь сладости себе по душе: например, леденцы на палочке со вкусом здесь сладости себе по душе: например, леденцы на палочке со вкусом 
крови, если вы вампир! Даже Гермиона, бережно относящаяся к своему крови, если вы вампир! Даже Гермиона, бережно относящаяся к своему 

рациону, порой покупает там сладости, против которых ничего рациону, порой покупает там сладости, против которых ничего 
не имеют ее родители-дантисты: мятные нитки для чистки зубов.  не имеют ее родители-дантисты: мятные нитки для чистки зубов.  

Нет сомнений: «Сладкое королевство» — настоящий рай Нет сомнений: «Сладкое королевство» — настоящий рай 
для сладкоежек!для сладкоежек!
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Сдобные котелки

на 10 порций 

ИНГРЕДИЕНТЫ
3 яйца
100 мл пахты
150 мл натурального йогурта
150 г пшеничной муки
2 ст. л. ванильного сахара
1 пакетик разрыхлителя (10 г)
соль по вкусу
оливковое масло

Для сервировки:
карамельный соус, сахарная пудра, 
крупно нарубленные грецкие орехи, 
взбитые сливки, сезонные свежие 
фрукты и так далее

СОВЕТ ОТ ДОМАШНЕГО ЭЛЬФА ДОББИ: Если вам не нравятся сладкие 
сдобные котелки, не добавляйте в рецепт ванильный сахар! 
Пахту можно заменить обезжиренным кефиром в той же пропорции.





15

Конфеты «Берти Боттс»

5.ц ц ц ц ц ц ц ц2ц ц ц ц ц -

.ц ц ц ц ц .ц ц ц ц ц
ц ,ц ц ц ц ц ц ц ц30ц .

1.ц ц ц ц100ц ц ,ц ц
,ц ц ц ц ц ц ц

,ц ц ,ц ц ц
.ц ц ц ц -

.

2.ц ,ц ц ц ,ц
ц ц ц ц ц110цПCцю -

ц20ц я.ц ц :ц ц -

ц ц ц ц ц ц чц
ц ц .

3.ц ц ц ц ц -

ц ‑ .

4.ц ц ц ц ц ц -

,ц ц ц ц ц
ц ц ц ц ц ц ц
.ц ц ц ц

ц ц ц ц ,ц ц
ц ц ц ц ц ц ц

ц .

на 400 г драже разных вкусов

ИНГРЕДИЕНТЫ
100 мл воды (и 2 ст. л. для глазури)
100 мл фруктового сиропа (на выбор)
250 г сахара
8 г гранулированного желатина
5 капель пищевого красителя 
(на выбор)
100 г сахарной пудры
растительное масло-спрей

Дополнительно:
2 силиконовые формы 
для шоколадных конфет «мини-яйца»
кухонный термометр

СОВЕТ ОТ ДОМАШНЕГО ЭЛЬФА ДОББИ: Используя этот рецепт, 
вы сможете приготовить «Берти Боттс» любых вкусов и цветов! Все, что 
для этого понадобится, — менять фруктовый сироп и пищевой краситель!


