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М о е й  с е м ь е





О Т  А В Т О Р А

П р и в е т с т в у ю  в а с  н а  с т р а н и ц а х  м о е й  н о в о г о д н е й  к н и г и . Ч т о  т а к о е  Н о в ы й  г о д ?  

Э т о  с а м о е  в о л ш е б н о е  в р е м я  г о д а , в р е м я  з а г а д ы в а н и я  же л а н и й , в р е м я , к о г д а  

и с п о л н я ю т с я  м е ч т ы , в р е м я  с е м е й н ы х  о б е д о в  и  у ж и н о в . 

Сколько себя помню, в нашем доме всегда на  новогодние празд-

ники пахло мандаринами, корицей и ванилью. Мы  всегда пек-

ли рождественское печенье самых разных причудливых форм. 

В  то  время с  формочками была беда, но,  к  счастью, мама обожала 

шить, и у нее всегда в наличии были немецкие журналы мод, 

в  которых на каждое рождество можно было найти выкройки до-

миков и  печенья. 

И вот я выросла, и у меня появился собственный ребенок. Теперь 

уже мы вместе с ним перед новогодними праздниками выпека-

ем имбирное печенье и склеиваем домики. Поначалу, не скрою, 

у  нас получались совсем кривые сооружения, но  потом нам 

постепенно удалось прийти практически к  идеальной форме. 

Поэтому, когда мне предложили написать книгу о новогодней 

выпечке, я  не  сомневалась ни минуты, ведь так хочется, чтобы 

и  вы смогли вместе со своими детьми сотворить маленькое чудо 

на  домашней кухне. 
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ЧАСТЬ 1 

П Р Я Н И Ч Н Ы Й   

Д О М И К







С п е ц и и  и  п р я н о с т и   

д л я  п р я н и ч н о г о  т е с т а

К о р и ц а

Д у ш и с т ы й  п е р е ц

Ч е р н ы й  п е р е ц

Б а д ь я н

Г в о з д и к а

А н и с

К а р д а м о н

И м б и р ь

Ц е д р а  а п е л ь с и н о в а я

Ц е д р а  л и м о н н а я

Ц е д р а  п о м е р а н ц е в а я

М у с к а т н ы й  о р е х

В а н и л ь

Д О Б А В К И :

Ш о к о л а д

П а т о к а

М о л о т ы е  о р е х и

С у ш е н ы е  я г о д ы

В я л е н ы е  ф р у к т ы

Д л я  н а ч а л а  я  х о т е л а  б ы  в а м  р а с с к а з а т ь , к а к  г о т о в и т ь п р я н и ч н ы е  д о м и к и   

и з  о б ы к н о в е н н о г о  м е д о в о г о  т е с т а . В с е  с п е ц и и  и  п р я н ос т и , и с п о л ь з у е м ы е  м н о ю   

в  р е ц е п т а х , р а з у м е е т с я , д о л ж н ы  б ы т ь  м о л о т ы м и .
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