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Представыте, что в свой долгожданный 

выходной вы наконех можете поспаты подолыче, 
но вдруг просыпаетесы от... ужасного грохота 
в кухне! Что ьто?! Может, в дом пробралсю 

кухонный вор? Или в форточку залетела какаю-то 
сумасчедчаю птиха и побила все стаканы? А что, 
если ьто настоюшее землетрюсениеземлетрюсение?! Вы со всех 

ног бежите на кухнэ и видите... видите...  
ЕНОТОВ! Которые пекут ПЕЧЕНЬЕ!

Сначала вы, конечно, подумаете: «Что за наказание 
свалилосы на моэ голову!» Но не спечите 
с выводами. Поверыте нам, ьта банда умеет 

не толыко ронюты тарелки (осторожно! а нет, 

уже упала...), но и научит вас печы хелуэ гору 
разных печенек! Так что лучче присоединюйтесы 
к ним, а посуда... на фоне высокого печеныкового 

искусства – ьто сушие пустюки!

Клубничное печеные (или лэбое дру-Клубничное печеные (или лэбое дру-
гое, где требуетсю мюгкое масло). гое, где требуетсю мюгкое масло). 
Достаньте сливочное масло заранее, 

чтобы оно прогрелось и стало мягким. 

А чтобы это произошло быстрее, по-

режьте масло на небольшие кусочки.

Савоюрди. Это печенье отлично впиты-

вает влагу. Его можно есть, например, 

макая в кофе. А еще савоярди – это 

основа для тирамису или торта-мороже-

ного!
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