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карпаччо от ивана жиларди

мясные рулеты от давиде скабин

эволюция мяса от давиде паллюда

вяленая свинина от ивана жиларди

жарка

степени прожарки говядины

стейк в соусе из зеленого перца от жанлуки канески

говяжий стейк в прошутто от жанлуки канески

фассона аль камино от давиде скабин

оленина в вине от давиде скабин

телятина, фаршированная тапенадом, от сильвии 

фаршированная свинина в фисташковой панировке

каре ягненка с капонатой от давиде паллюда

сосиски из локанды дель молино

свиная печень в сальнике из локанды дель молино

крокеты от сильвии баракки

пьемонтский гамбургер от ивана жиларди

гриль

тальята и стейк пофлорентийски от ришара тити

тальята с розмарином от жанлуки канески

стейк понзано от дарио чеккини

мясо гриль от алессандро нери



говяжье рагу от ники

тосканское рагу из 7 видов мяса из локанды дель молино

баранина, тушенная в вине с мятой, от ники

козленок от уго альчатти

лопатка ягненка, маринованная в йогурте 

рагу из кабана от жанлуки канески

тушеный кабан от инес с винодельни il castagno

кролик с перцами и оливками от давиде паллюда

кролик с финиками от ники

варка

боллито мисто и 3 соуса от марко краверо

вареный язык от уго альчати

вителло тоннато от уго альчати

телятина россини от ивана жиларди

фромаж де тет от мясников люка и жиля

домашний сервелат от мясников люка и жиля

кровяная колбаса от сильвестра вахида

утилизация

салат с вареным мясом от дарио чеккини

cоус к кростини из обрезков мяса от дарио чеккини

запеканка пармантье от ники
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214

свиная корейка на углях из локанды дель молино

шашлыки из свиной шейки с хлебом из локанды

запекание

ростбиф от сильвии баракки

жаркое пофлорентийски от дарио чеккини

рождественский рецепт. голяшка с розмарином от дарио

запеченая свиная вырезка с луком от габриэле мосса

запеченное седло поросенка от жанлуки канески

запеченный свиной окорок от жанлуки канески

запеченный свиной рулет от дарио чеккини

запеченный свиной рулет от жанлуки канески

фаршированный поросенок от сильвестра вахида

баранья лопатка конфи от ивана жиларди

баранина средней прожарки

тосканский хлеб с ягненком от сильвии баракки

рулет с яйцом от сильвии баракки

запеканка с баклажаном от сильвии баракки

тушение

ростбиф от жанлуки канески

стракотто от уго альчати

телячьи щечки в вине от маурилио гарола

оссо буко от жанлуки канески
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Ƽǌǉǌ

#ƽƾǉƿǁǋƾǅǘǊǆǁǃƹ

ƝƹǉǁǇ – Ǌƹǅǔǂ ǁǀƻƾǊǋǆǔǂ ǅǘǊǆǁǃ ƻ ƫǇǊǃƹǆƾ ǁ ƻǇ 
ƻǊƾǂ ơǋƹǄǁǁ – ǆƹǊǋǇǘǒǁǂ ƺǇƼ ǅǘǊǆǁǃǇƻ, Ǉǆ ǉƹƺǇǋƹ-
ƾǋ ǌƿƾ ǈǇǐǋǁ 40 Ǆƾǋ, ǈǉǇƽǇǄƿƹǘ 250Ǆƾǋǆƾƾ ƽƾǄǇ 
ǊƻǇƾǂ ǊƾǅǕǁ ƻ ƻǇǊǕǅǇǅ ǈǇǃǇǄƾǆǁǁ. ƛǔ ǀǆƹƾǋƾ ǎǇǋǕ 
ǇƽǆǇƼǇ ǐƾǄǇƻƾǃƹ ƻ ƻǇǊǕǅǇǅ (!) ǈǇǃǇǄƾǆǁǁ, ǀƹǆǁǅƹ-
ǗǒƾƼǇǊǘ ǋƾǅ, ǐǋǇ ǆƹǐƹǄ ǈǉƹǈǉƹǈǉƹǈǉƹ... ǈǉƹƽƾƽ? 
Ƹ – ǆƾǋ. 

ƝƹǉǁǇ (ǃƹǃ ƻǊƾ ƺǇƼǁ) ƼǌǅƹǆǁǊǋ ǁ ǍǁǄǇǊǇǍ –  
Ǉǆ ǌƺƾƿƽƾǆ, ǐǋǇ ƿǁƻǇǋǆǔƾ, Ǌ ǅǘǊǇǅ ǃǇǋǇǉǔǎ Ǉǆ ǉƹ-
ƺǇǋƹƾǋ, ƽǇǄƿǆǔ ƺǔǋǕ ƻǔǉƹǒƾǆǔ ƻ ǄǌǐǑǁǎ ǌǊǄǇƻǁǘǎ 
ǁ ǀƹƺǁǋǔ Ǌ ǆƹǁǅƾǆǕǑǁǅ ƻǇǀǅǇƿǆǔǅ Ǌǋǉƹƽƹǆǁƾǅ:  
«Ƹ ƼǇǋǇƻǄǗ Ǌ ƺǇǄǕǑǁǅ ǌƻƹƿƾǆǁƾǅ ǃ ƿǁƻǇǋǆǇǅǌ. 
ƞǊǄǁ ƻ ǊǄƾƽǌǗǒƾǂ ƿǁǀǆǁ ǘ ƺǌƽǌ ǃǇǉǇƻǇǂ, ǅǆƾ ƺǔ 
ǎǇǋƾǄǇǊǕ ǈǇǈƹǊǋǕ ƻ ǉǌǃǁ ǄǌǐǑƾƼǇ ǅǘǊǆǁǃƹ». 

Ƨǆ ƻǔǉǇǊ ƻ ǊƾǅǕƾ ǅǘǊǆǁǃǇƻ ǁ ƻǅƾǊǋƾ ǊǇ ƻǊƾ-
ǅǁ ƾǄ ǋǇ, ǐǋǇ ǆƾ ǈǉǇƽƹǄǁ ƻ ǊǇƺǊǋƻƾǆǆǇǂ Ǆƹƻǃƾ ƾƼǇ 
ǉǇƽǁǋƾǄǁ. «ƥǇǘ ǅƹǋǕ ǁ ǅǇǘ ƺƹƺǌǑǃƹ ƺǔǄǁ ǀƹǅƾǐƹ-
ǋƾǄǕǆǔǅǁ ǈǇƻƹǉƹǅǁ, ǘ ǖǋǇ ǌǆƹǊǄƾƽǇƻƹǄ». Ʀƹ ǖǋǇǅ 
ƻǔǉǇǊǄǇ ǇƽǆǇ ǁǀ ƻƹƿǆƾǂǑǁǎ ǌƺƾƿƽƾǆǁǂ ƝƹǉǁǇ: 
ǆǁǐƾƼǇ ǊǓƾƽǇƺǆǇƼǇ ǁǀ ǋǌǑǁ ƿǁƻǇǋǆǇƼǇ ǈǉǇǈƹǊǋǕ ǆƾ 
ƽǇǄƿǆǇ.

ưƾǃǃǁǆǁ ǇǋǃǉǔǄ ǋǉǁ ǅǘǊǆǔǎ ǉƾǊǋǇǉƹǆƹ ƻ ƨƹǆǀƹ-
ǆǇ ǃƹǃ ǊƻǇƾƼǇ ǉǇƽƹ ǈǉǁǄǇƿƾǆǁƾ ǃ ǅǘǊǆǇǂ Ǆƹƻǃƾ –  
ǋƹǅ Ǉǆ ƼǇǋǇƻǁǋ ǈǇ ǉƾǏƾǈǋƹǅ ǊƻǇƾǂ ǊƾǅǕǁ, ǅǆǇƼǁƾ 
ƺǄǗƽƹ ǆƾƻǇǀǅǇƿǆǇ ǆƹǂǋǁ ƺǇǄǕǑƾ ǆǁƼƽƾ. ƚǗƽƿƾǋ-
ǆǔǂ «Dario Doc», «SoloCiccio», ǐǋǇ ǈƾǉƾƻǇƽǁǋǊǘ ǃƹǃ 
«ƫǇǄǕǃǇ ǅǘǊǇ», ǁ «l'Oficina della bistecca», ǈǉƾƽǄƹ-
ƼƹǗǒǁǂ ǍǁǃǊǁǉǇƻƹǆǆǇƾ ǅƾǆǗ ǁǀ ƽƾǊǘǋǁ ƺǄǗƽ,  
ǁǀ ǃǇǋǇǉǔǎ ǈǘǋǕ – ǅǘǊǆǔƾ, ƹ ǋƹǃƿƾ ǊǇƺǊǋƻƾǆǆǇƾ 
ƻǁǆǇ ǁ ǃǕǘǆǋǁ, ǁ ǃǇǍƾ. ƚǄǗƽƹ ǁǀ ǅǘǊƹ ǋǇǄǕǃǇ ǅƾǊǋ-
ǆǇǂ ǀǆƹǅƾǆǁǋǇǂ ǋǇǊǃƹǆǊǃǇǂ ƼǇƻǘƽǁǆǔ ǃǕǘǆǁǆǔ  
ǁ ƽǉƾƻǆƾǂ ǈǇǉǇƽǔ Ǌƻǁǆƾǂ ǐǁǆǋƹ Ǌƾǆƾǀƾ. ƪǉƾƽǁ 
ǇǊǆǇƻǆǔǎ ǊǈƾǏǁƹǄǁǋƾǋǇƻ ƝƹǉǁǇ – ǋǉƹƽǁǏǁǇǆǆǔƾ 
Ǌǋƾǂǃǁ ǆƹ ƼǉǁǄƾ – ǍǄǇǉƾǆǋǁǂǊǃǁǂ ǁ ǁǀ ƨƹǆǀƹǆǇ,  
ƹ ǋƹǃƿƾ ǋƹǉǋƹǉǔ ǁ ƹƻǋǇǉǊǃǁƾ ƺǄǗƽƹ, ǋǁǈƹ ǀǆƹǅƾǆǁ-
ǋǔǎ «ǊǌǑǁ ǁǀ ƣǕǘǆǋǁ» (ǉƾǏƾǈǋ ǆƹ Ǌǋǉ. 86), ǊǇǌǊǔ  
ǁ ǈǉǁǈǉƹƻǔ ǊǇƺǊǋƻƾǆǆǇƼǇ ǁǀƼǇǋǇƻǄƾǆǁǘ. 

Ʀƹ ǋǇ, ǃƹǃ Ǉǆ ǈǉƾǈƹǉǁǉǌƾǋ ǋǌǑǌ, ǅǇƿǆǇ  
ǊǅǇǋǉƾǋǕ ƺƾǊǃǇǆƾǐǆǇ: ǖǋǇ – ǋƹǆƾǏ, ǖǋǇ – ǐǌƽǇ,  
ǖǋǇ – ǈǇǖǀǁǘ ǃƹǉǋǁǆ ƩƾǆƾǊǊƹǆǊƹ. ƙ ǃƹǃ Ǉǆ ǈǇƾǋ!  
Ƹ ƻǄǗƺǁǄƹǊǕ.





ǅǘǊǇ! ǅǘǊǇǅǘǊǇ!
ưǋǇƺǔ ǈǁǊƹǋǕ ǃǆǁƼǌ Ǉ ǅǘǊƾ, ǆǌƿǆǔ ƻƾǊǃǁƾ ǇǊǆǇƻƹǆǁǘ – ǘ ƽǇǄƼǇ ƼǇǋǇƻǁǄƹǊǕ. ƥǇǘ Ǉǉ-
ƽƾǆǇǆǇǊǆƹǘ ǇƽƾǊǊǃƹǘ ƺƹƺǌǑǃƹ (Ǉǉƽƾǆ Ƥƾǆǁǆƹ ǁ Ǉǉƽƾǆ ƫǉǌƽƹ) ǅǆǇƼǇ Ǆƾǋ ƺǔǄƹ ƼǄƹƻ-
ǆǔǅ ƻƾǋƾǉǁǆƹǉǆǔǅ ƻǉƹǐǇǅ ǅǘǊǇǃǇǅƺǁǆƹǋƹ ǖǋǇƼǇ ǊǄƹƻǆǇƼǇ ƼǇǉǇƽƹ. ƩǇƻƾǊǆǁǃǁ ǈǇǂǅǌǋ 
ǊǋƾǈƾǆǕ «ǇǋƻƾǋǊǋƻƾǆǆǇǊǋǁ» ǖǋǇǂ ƽǇǄƿǆǇǊǋǁ ƻǇ ƻǉƾǅƾǆƹ ǋǇǋƹǄǕǆǇƼǇ ƽƾǍǁǏǁǋƹ. ƚǌƽǌ 
ǊǐǁǋƹǋǕ, ǐǋǇ ǅǇǘ ǊǋǉƹǊǋǆƹǘ ǄǗƺǇƻǕ ǃ ǖǋǇǅǌ ƼƹǊǋǉǇǆǇǅǁǐƾǊǃǇǅǌ ǈǉǇƽǌǃǋǌ ǁǀ ƽƹǄƾǃǇƼǇ 
ƽƾǋǊǋƻƹ. 
ƨǕƾǅǇǆǋ, ƨǉǇƻƹǆǊ ǁ ƫǇǊǃƹǆƹ – Ǌƹǅǔƾ ƺǇƼƹǋǔƾ ǉƾƼǁǇǆǔ ǗƼƹ ƞƻǉǇǈǔ ǁ Ǌƹǅǔƾ, ǈǇƿƹǄǌǂ, 
ǅǘǊǆǔƾ. ƥǇǁ ǃǌǄǁǆƹǉǆǔƾ ǈǌǋƾǑƾǊǋƻǁǘ ƼƾǇƼǉƹǍǁǐƾǊǃǁ ǊǋƹǆǇƻǘǋǊǘ ƻǊƾ Ǒǁǉƾ ǁ Ǒǁǉƾ, 
ƹ ǊǈǁǊǇǃ ǍƹǆǋƹǊǋǁǐƾǊǃǁǎ ǈǇƻƹǉǇƻ, Ǌ ǃǇǋǇǉǔǅǁ ǘ ƻ ǆǁǎ ǈƾǉƾǊƾǃǄƹǊǕ, ǀƹǂǅƾǋ ǆƾ Ǉƽǆǌ 
ǊǋǉƹǆǁǏǌ. ƦǇ ǖǋƹ ǃǆǁƼƹ – ǈƾǉƻǔǂ ǅǇǂ Ǉǈǔǋ, ǃǇƼƽƹ ǘ ǇǃǇǆǐƹǋƾǄǕǆǇ ǈǇǆǘǄƹ, ǐǋǇ ǍǇǋǇ-
ǃƹǅƾǉǔ ǁ ƺǄǇǃǆǇǋƹ ǅǆƾ ǌƿƾ ǆƾƽǇǊǋƹǋǇǐǆǇ. ơ ǖǋǇ ƺǌƽƾǋ ǃǌǄǁǆƹǉǆƹǘ ǃǆǁƼƹ (ǘ ǈǔǋƹǄƹǊǕ 
ƺƾǀǉƾǀǌǄǕǋƹǋǆǇ ǆƹǂǋǁ ǐǋǇǄǁƺǇ ǈǇƽǇƺǆǇƾ) Ǌ ǈǇǄǆǇǏƾǆǆǔǅ ǃǁǆǇ Ǉ ǈǇƻƹǉƹǎ, ǁǎ ǉƾƼǁǇǆƾ 
ǁ ǉƾǏƾǈǋƹǎ, ǃǇǋǇǉǔƾ ƻ ǖǋǇǂ ǃǆǁƼƾ ǈǉƾƽǊǋƹƻǄƾǆǔ, ǃƹǃ ǆƹ ƺǌǅƹƼƾ, ǋƹǃ ǁ ƻ ǈǇǊƻǘǒƾǆǆǔǎ 
ǈǇǐǋǁ ǃƹƿƽǇǅǌ ǅƹǄƾǆǕǃǇǅ ǍǁǄǕǅƾ. ƚǔǄǇ ǆƾǈǉǇǊǋǇ, ǆǇ ǅǆƾ ǋƹǃ ǎǇǋƾǄǇǊǕ, ǐǋǇƺǔ ƻǔ 
ǋǇƿƾ ǌƻǁƽƾǄǁ ǖǋǇ ǐǌƽǇ, ǈǇǋǇǅǌ ǐǋǇ ǆǁǐƾƼǇ ǆƾǋ ǈǉƾǃǉƹǊǆƾƾ, ǐƾǅ ǆƹƺǄǗƽƹǋǕ ǀƹ ƺƾǊǃǇ-
ǆƾǐǆǇ ǋƹǄƹǆǋǄǁƻǔǅǁ ǄǗƽǕǅǁ, Ǉƽƾǉƿǁǅǔǅǁ ǋƻǇǉǐƾǊǋƻǇǅ ƻ ǊƻǇƾǂ ǈǉǇǍƾǊǊǁǁ, ǁ ǈǉǇ-
ǍƾǊǊǁǁ ǆƾ ǊƹǅǇǂ ǈǉǇǊǋǇǂ – ǘ ǀǆƹǗ, Ǉ ǐƾǅ ƼǇƻǇǉǗ.
ƨǇǊǅǇǋǉǁǋƾ, ǃƹǃ ǉƹƺǇǋƹƾǋ ƝƹǉǁǇ: ǖǋǇ ǈƾǊǆǘ ǁ ǋƹǆƾǏ, ǖǋǇ ǋƹǃƹǘ ƺƾǊǃǇǆƾǐǆƹǘ ǄǗƺǇƻǕ ǃ 
ǊǇƺǊǋƻƾǆǆǇǅǌ ƽƾǄǌ. ƫƹǃƹǘ ǊǋǉƹǊǋǕ ǁ ǃǉƹǊǇǋƹ... ƛǊǘ ơǋƹǄǁǘ Ǌ ƾƾ ǆƾƻƾǉǇǘǋǆǇǂ ǁǊǋǇǉǁƾǂ 
ǁ ǃǌǄǕǋǌǉǇǂ ƻ ǃƹƿƽǇǅ ƾƼǇ ƽƻǁƿƾǆǁǁ, ƻǇ ƻǊƾǂ ƾƼǇ ǍǁǄǇǊǇǍǁǁ ǌƻƹƿƾǆǁǘ ǃ ƿǁƻǇǋǆǇǅǌ 
ǁ ǈƾǐƹǄǕǆǇǂ ǆƾǇƺǎǇƽǁǅǇǊǋǁ ƾƼǇ ǌƺǁƻƹǋǕ.
Ƹ ǇǐƾǆǕ ǎǇǐǌ, ǐǋǇƺǔ ƻǔ ƻǆǁǅƹǋƾǄǕǆǇ ǈǉǇǐǁǋƹǄǁ, ƹ ǈǇǋǇǅ ǈǇǊǅǇǋǉƾǄǁ ǃƹƿƽǔǂ ǉƾǏƾǈǋ –  
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ǆƹ ƺǌǅƹƼƾ ǆƾƻǇǀǅǇƿǆǇ ǈƾǉƾƽƹǋǕ ǊǇƻƾǉǑƾǆǊǋƻǇ ǁ ǃǉƹǊǇǋǌ, Ǌ ǃƹǃǇǂ ǉƹƺǇǋƹǗǋ ǈƾǉ-
ƻǔƾ Ǌǉƾƽǁ ǈǉǇǍƾǊǊǁǇǆƹǄǇƻ. ƥǆǇƼǇǐǁǊǄƾǆǆǔƾ ƼƹǊǋǉǇǆǇǅǁǐƾǊǃǁƾ ǈǉǁƾǅǔ, ǃǇǋǇǉǔƾ 
ǄǌǐǑƾ Ǉƽǁǆ ǉƹǀ ǌƻǁƽƾǋǕ, ǐƾǅ ǊǋǇ ǉƹǀ ǈƾǉƾǐǁǋǔƻƹǋǕ. ƤƹǃǇǆǁǐǆǇǊǋǕ ǁ ǇǈǉƹƻƽƹǆǆǇǊǋǕ  
ƻ ǃƹƿƽǇǅ ƽƻǁƿƾǆǁǁ. ƣƹƿǌǒƹǘǊǘ ǈǉǇǊǋǇǋƹ ǁ ǄǇƻǃǇǊǋǕ, ǀƹ ǃǇǋǇǉǔǅǁ ǊǋǇǘǋ ƼǇƽǔ Ǉǈǔǋƹ  
ǁ ǋǉǌƽƹ. ơ ǆǁǐƾƼǇ ǆƾǋ ǈǉƾǃǉƹǊǆƾƾ, ǐƾǅ ǆƹƺǄǗƽƹǋǕ, ǃƹǃ ǉƹƺǇǋƹǗǋ ǈǇƻƹǉƹǁǋƹǄǕǘǆǏǔ, 
ǃƹǃ Ǉǆǁ ƼǇƻǇǉǘǋ Ǉ ǊƻǇƾǂ ǄǗƺǁǅǇǂ ǈǉǇǍƾǊǊǁǁ – ǖǋǇ ƻƾǄǁǃƹǘ ǁǋƹǄǕǘǆǊǃƹǘ Ǉǈƾǉƹ.  
ƙ ǘ ǁǆǇƼƽƹ ƺǌƽǌ ƻ ƻƻǇƽǆǔǎ ǋƾǃǊǋƹǎ Ǌǃǌǐǆƹ, ǆǇ ǈǇǋƾǉǈǁǋƾ, ǅǆƾ ǎǇǋƾǄǇǊǕ ǇƺǊǋǇǘǋƾǄǕǆǇ 
ǉƹǊǊǃƹǀƹǋǕ ƻƹǅ Ǉ ǈǉǁǐǁǆƾ ǁǄǁ ǆƾǇƺǎǇƽǁǅǇǊǋǁ ǊǄƾƽǇƻƹǋǕ ǇǈǉƾƽƾǄƾǆǆǔǅ ǈǉƹƻǁǄƹǅ  
ǁ ǀƹǃǇǆƹǅ. ƛǊƾǋƹǃǁ ǐƹǊǋǇ ǃǌǄǁǆƹǉǁǘ – ǖǋǇ ǁ ǎǁǅǁǘ, ǁ Ǎǁǀǁǃƹ, ǁ ǈǉǇǐƹǘ ǆƹǌǃƹ, ǆƹƽǇ 
ǈǇƺǔǋǕ ǆƾǅǆǇƼǇ ǊƾǉǕƾǀǆǔǅǁ. ƦǇ ƾǊǄǁ ƻǔǌǐǁǋǕ ƼǄƹƻǆǔƾ ǈǉƹƻǁǄƹ – ƿǁǀǆǕ ǆƹǑƹ ǆƹ ǃǌǎ-
ǆƾ Ǌǋƹǆƾǋ ǆƹǅǆǇƼǇ ǈǉǇǒƾ, ǈǇǆǁǅƹǆǁƾ ǈǉǁǐǁǆǔ ǇǊǆǇƻǆǔǎ ǈǉǇǏƾǊǊǇƻ – ǃǄǗǐ ǃ ǌǊǈƾǎǌ.
Ɲƹƻƹǂǋƾ Ǌǋƹǆƾǅ ǈǇǐǋǁ ǆƹǊǋǇǘǒǁǅǁ ǑƾǍǈǇƻƹǉƹǅǁ.
Ɲƹƻƹǂǋƾ ǄǁǐǆǇ ǈǇǌǐǁǅǊǘ ǌ ǆƹǊǋǇǘǒǁǎ ǅƹǊǋƾǉǇƻ.
ơ ƼǄƹƻǆǇƾ – ǊǈƹǊǁƺǇ ǍƹǆǋƹǊǋǁǐƾǊǃǁǅ ǄǗƽǘǅ, Ǌ ǃǇǋǇǉǔǅǁ ǅǆƾ ƽǇƻƾǄǇǊǕ ǉƹƺǇǋƹǋǕ 
ǆƹƽ ǖǋǇǂ ǃǆǁƼǇǂ. Ƨ ǃƹƿƽǇǅ ǘ ǉƹǊǊǃƹƿǌ ƻǆǌǋǉǁ ǃǆǁƼǁ ƺǇǄƾƾ ǈǇƽǉǇƺǆǇ. Ʀƾǀƹƺǔƻƹƾǅǔǂ 
Ǉǈǔǋ, ǅǇǂ ƺƾǊǃǇǆƾǐǆǔǂ ǉǇǅƹǆ Ǌ ơǋƹǄǁƾǂ ǊǋƹǆǇƻǁǋǊǘ ǌƿƾ ǃǉƾǈǃǁǅ ƺǉƹǃǇǅ. ơ, ǃǇǆƾǐ-
ǆǇ, ǊǈƹǊǁƺǇ ƻǊƾǂ ǃǇǅƹǆƽƾ ǅǇƾǂ ƼƹǊǋǉǇǆǇǅǁǐƾǊǃǇǂ ǑǃǇǄǔ Belonika & Les Chefs – ƺƾǀ 
ƻƹǊ ǆǁǐƾƼǇ ƺǔ ǆƾ ƻǔǑǄǇ.
ơ, ƻǊǈǇǅǁǆƹǘ ưƾǃǃǁǆǁ ǁ ƾƼǇ ǍǁǄǇǊǇǍǁǗ ƺǄƹƼǇƽƹǉǆǇǊǋǁ ǅǁǉǇǀƽƹǆǁǗ... ƪǈƹǊǁƺǇ ǋƾƺƾ, 
ǈǉǁǉǇƽƹ, ǀƹ ǋƻǇǗ ǒƾƽǉǇǊǋǕ ǁ ǄǗƺǇƻǕ ǃ ǆƹǅ, ƼǄƹƻǆǔǅ ǎǁǒǆǁǃƹǅ ǆƹ ǖǋǇǂ ǈǉƾǃǉƹǊǆǇǂ 
ǈǄƹǆƾǋƾ.
ơǋƹǃ – ƥǘǊǇ! ƪǅǇǋǉǁǋƾ! 
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