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Издавалась книгоиздательским товариществом И. Д. Сытина с 1911 по 1915 год. По причине Первой мировой войны
и последующей Октябрьской революции издание осталось не завершено; всего вышло 18 томов, последнее слово 18-го
тома — Порт-Артур. Каждый том сопровождается большим количеством схем, карт, планов, портретов и рисунков, вклю-
чённых как в основной текст, так и расположенных на вклейках.Военная энциклопедия ставила целью объединить и орга-
нически связать воедино все важнейшие сведения по различным отраслям военного и военно-морского дела, которые
в преемственной связи настоящего с прошлым осветили бы все вопросы, связанные с бытием вооруженных сил, популяри-
зируя знания, необходимые как воину, так и гражданину. Таким образом энциклопедия Сытина предназначалась не только
для военных, но и для каждого интересующегося военным делом, в ней был заметно расширен круг военных вопросов.
Особое значение придавалось включению сведений, воспитывающих любовь к военному делу, армии и флоту.Благодаря
издателю Ивану Дмитриевичу Сытину (1851-1934) энциклопедия по изяществу издания превосходила все подобные евро-
пейские издания того времени. В работе над энциклопедией принимали участие многие ведущие военные специалисты
России, среди них особо выделяются генерал-майор А. Н. Апухтин, генерал-лейтенант М. М. Бородкин, генерал-майор
И. И. Защук, капитан 2-го ранга П. И. Белавенец, полковник Н. М. Затворницкий, полковник П. Н. Краснов, генерал-лейте-
нанты А. П. Михневич, полковник А. Е. Снесарев, капитан В. К. Судравский и многие другие.
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Эта книга является репринтом оригинала, который мы создали специально для Вас, используя запатентованные техно-
логии производства репринтных книг и печати по требованию.

Сначала мы отсканировали каждую страницу оригинала этой редкой книги на профессиональном оборудовании. Затем
с помощью специально разработанных программ мы произвели очистку изображения от пятен, клякс, перегибов
и попытались отбелить и выровнять каждую страницу книги. К сожалению, некоторые страницы нельзя вернуть в из-
начальное состояние, и если их было трудно читать в оригинале, то даже при цифровой реставрации  их невозможно
улучшить.

Разумеется, автоматизированная программная обработка репринтных книг – не самое лучшее решение для восстанов-
ления текста в его первозданном виде, однако, наша цель – вернуть читателю точную копию книги, которой может быть
несколько веков.

Поэтому мы предупреждаем о возможных погрешностях восстановленного репринтного издания. В издании могут
отсутствовать одна или несколько страниц текста, могут встретиться невыводимые пятна и кляксы, надписи на полях
или подчеркивания в тексте, нечитаемые фрагменты текста или загибы страниц.  Покупать или не покупать подобные
издания – решать Вам, мы же делаем все возможное, чтобы редкие и ценные книги, еще недавно утраченные
и несправедливо забытые, вновь стали доступными  для всех читателей.







С мясом дикого кабана . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30
С болгарским перцем . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31
С черными оливками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32
С красной фасолью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
С куриной ветчиной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
С кислым яблоком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34
С каперсами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35
С утиным мясом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36
С бульонным кубиком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37
С мясом и хреном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
С индейкой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39
Со специями . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40
С чесноком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 41
С курицей-гриль . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 42
С карри и фасолью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 43
С олениной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 43
С консервированной кукурузой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44
С грецким орехом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45
С корнем сельдерея . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 46
С беконом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 47
С яичными желтками и специями . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48
Со свиной ветчиной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48
С сосисками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 49
С тертым сыром . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50
С сервелатом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 51
С фаршированными зелеными маслинами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52
С салями . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 53
С горчичным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 53
С маринованными грибами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 54
С репой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55
С краковской колбасой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56
С ржаными сухариками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 57
С красной рыбой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 57
Со свеклой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 58
С консервированной спаржей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 59
С отварными баклажанами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60


















