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Повести Т. Г. Шевченко выражают революционно-демократическую, сво-
бодолюбивую идеологию с такой же последовательностью и силой, как и его
поэзия; написаны они на русском языке, который стал вторым родным языком
великого писателя — на нем он написал целый ряд произведений, вел дневник.,
Повести были созданы в годы ссылки, в Новопетровском укреплении. В трех
из них использованы сюжеты известных поэм — «Наймичка», «Вар-
нак», «Княжна»; остальные целиком оригинальные, в них писатель обличал
самодержавие, жестокость крепостников, аморальность царских офицеров.
В то же время Шевченко-прозаик с большой теплотой вывел положительные
характеры трудовых людей, представителей мира искусств — украинцев
и русских, отразил их благородные и гуманные идеалы, стремление к просве-
щению. В повестях много автобиографических материалов, в них проявилась
огромная культура автора — писателя, мыслителя, революционного деятеля.,
В этом издании представлены четыре наиболее известные повести Шевченко:,
Наймичка, Музыкант, Близнецы, Художник
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